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Podklady k cvičení
forma: ZALAMINOVANÉ MATERIÁLY



Vyhláškové masné výrobky
pro předmět: H3HZ



Ostatní masné výrobky
pro předmět: H3HZ 

skupiny: polokonzervy, tepelně neopracované masné výrobky, konzervy



Šunky - srovnání
pro předmět: H3HZ 



Upravené návody na cvičení H3HZ



Vyhláškové masné výrobky
pro předmět: H8HZ



Ostatní masné výrobky
pro předmět: H8HZ 

skupiny: polokonzervy, tepelně neopracované masné výrobky



Šunky - kategorie
pro předmět: H8HZ



Návody na cvičení H8HZ



Přednáška pro předměty: H3HZ, H8HZ



DOPLNĚNÍ FOTODOKUMENTACE A 
INFORMACÍ V E-LEARNINGU

• Dostupné na: https://amos.vfu.cz/moodle/ v předmětu Technologie a 
hygiena potravin živočišného původu

https://amos.vfu.cz/moodle/


UKÁZKA Z E-LEARNINGU
Srovnání vybraných masných výrobků

pro předmět: H4HZ 
výrobky: vídeňské párky, špekáčky, krkovice, konzervy



• VYTVOŘENO ZA PODPORY PROJEKTU IVA 2017FVHE/2350/55


