Pripadové studie — IFS FOOD

Organizacni struktura spoleCnosti neni srozumitelnd, v organizatnim schématu je vedouci
zavodu uveden tiikrat. Zaméstnanci neznaji své povinnosti souvisejici s bezpecnosti potravin.
1.2.1. KO

Organizacéni struktura neni aktudlni, nezahrnuje nové vzniklé pozice obchodniho zastupce a
laborantky.
1.2.3 odchylka C

Ve vyrobni spole¢nosti nebyl nominovan zastupce pro IFS.
1.2.6 odchylka D

U pracovnikil skladu nejsou k dispozici popisy prace.
1.2.2 odchylka C

Vedeni spoleénosti neposkytlo prostfedky pro plnéni pozadavku na vyrobky — nezajistilo
rekonstrukci podlahy a expedi¢ni rampy.
1.3.3 odchylka C

Nebylo provedeno hodnoceni spokojenosti zdkaznikli za uplynuly rok.
1.3.2 odchylka D

Vysledky internich inspekci nebyly soucasti pfezkoumani vedenim.
1.3.1 odchylka D

Sanitacni postup, ktery byl ve vyrobé k dispozici, byl oznacen jako verze ¢. 1/2020, aktudlni
vytvofena verze ale byla ¢. 2/2024.
2.1.1.1 odchylka B

Nejsou zaznamenany diivody zmén dokumentt.
2.1.1.2 odchylka D

V nékterych zdznamech tykajicich se syst¢ému HACCP byly provedeny neautorizované zmeny.
2121C

Nekteré zaznamy ze sledovani v CCP3 byly upraveny s pouzitim korek¢ni tuzky.
21.21C

Zaznamy teplot pasterace byly obtizné Citelné.
2113C

Zaznamy jsou archivovany po dobu 2 let, pfitom trvanlivost produktu ,,SuSené mléko* je 3
roky.
2122C



Clen HACCP tymu (vedouci smény) nemél dostateéné znalosti v oblasti systému HACCP
23.11C

Nebylo doloZeno proskoleni pracovnikii provadéjicich monitoring v kritickych bodech
2.39.3D

V popisu vyrobku neni zahrnuto baleni do plastu
23.21C

Popis vyrobku uvadi trvanlivost 4 dny, ve skute¢nosti byla trvanlivost prodlouzena na 6 dni,
coz bylo dolozeno studii trvanlivosti.
23.2.1B

Popis predpokladaného pouziti nazahrnuje osoby trpici alergii na mléko a ryby.
233.1C

Diagram vyrobniho procesu neni piesny, nezahrnuje rework.
234.1C

V diagramu vyrobniho procesu chybi nékolik vyrobnich operaci.
234.1C

Diagram neidentifikuje jednotlivé CCP.
234.18B

Nebyl k dispozici zdznam o ovéteni diagramu za provozu.
2351D

Analyza nebezpeci nezahrnuje vSechny kroky vyrobniho procesu uvedené v diagramu (chybi
ptidavek kofeni).
236.1C

Analyza nebezpeci opomenula zahrnout n€ktera nebezpeci napft. alergeny a fyzikalni nebezpeci.
23.6.1C

V planu HACCP neni zfejmé, jakym zplsobem bylo rozhodnuto o pfitomnosti nebo
nepiitomnosti CCP.
23.71D

Prestoze je detekce fyzikédlniho nebezpe¢i na detektoru kovii stanovena jako CCP, na nové
instalované lince detektor neni pouzivan.
2.3.9.1KO

V dobé auditu pracovnice odpovédna za monitoring v CCP2 nereagovala na opakované
ptrekroceni kritickych mezi a nebyla iniciovana zadna opatieni. Zaznam z monitoringu nebyl
proveden.
2.3.9.1KO



Kritické meze pro CCP1 nejsou jasné urceny. Jsou popsany jako teplota 1-6 °C s povolenym
kratkodobym ptekrocenim, neni vSak stanoveno, co je povazovano za kratkodobé piekroceni.
238.1C

Teplota béhem piepravy je definovana jako kontrolni bod (CP) s manualnim zaznamem kazdé
3 hodiny. Ve skutecnosti je k monitoringu vyuzivan datalogger se zdznamem kazdych 15 minut.
2.3.94C

Neni popsano napravné opatieni pro ,,CCP1 — pfijem surovin®.
23.101C

V jednom ptipad¢ byla prekrocena kriticka mez v ,,CCP3 - kontrola pH®, ale nebyl k dispozici
zaznam o provedeném napravném opatieni.
23.10.1C

V nékolika ptipadech nebyly vedeny zaznamy o napravnych opatienich pro ,,CCP4 — detekce
kova*.
2.3.10.1C

Pracovnik provadéjici monitoring v ,,CCP3 — tepelné opracovani masnych vyrobkt (udirna)*
provadél zdznamy o teploté a casu do bloku, nikoliv do zdznamt vytvofenych v ramci fizené
dokumentace.

2121D

Ovétovani systému HACCP je provadéno, neni vSak dokumentovéan plan definujici zptisoby
provadéni téchto Cinnosti, odpovédnosti, Cetnosti a zdznamy.
23.11.2C



Pracovnik udrzby mél ve vyrob¢ hodinky.
3.25B

V Iékarni¢ce umisténé v kancelati mistrii byly kromé detekovatelnych néplasti i obycejné
naplasti.
3.26B

Pracovnik mél poranéni oSetfeno obycejnou néplasti. Pozadovano je pouziti modrych
detekovatelnych naplasti a tyto jsou v 1ékarnicce dostupné, §lo o oSetieni mimo zavod.
3.268B

Jeden z pracovnikl vyroby mél velmi znecistény plast.
3.29B

Ochranné rukavice nejsou barevné odliSené od vyrabénych produkti.
3.28B

Pracovnik udrzby nemél v prostoru plnéni vyrobku do obalu zakryty vousy rouskou, jak to
pozaduje interni postup.
3.2.7B

Pouzivany typ pokryvek hlavy nezakryva vSechny vlasy.
3.27B

Pracovnici si perou pradlo doma, pro tuto ¢innost neni vypracovan Zadny postup a pracovnici
nebyli proskoleni o poZadavcich na prani.
3.210C



