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Mezinarodni potravinovy standard IFS Food

IFS Food standard se fadi mezi GFSI (Global Food Safety ~FRWATELOSEL SHARE = 0
Initiative) schvélené normy spolu s BRC (Global Standard for — (VALE 2023/2024) Sweden
Food Safety), FSSC22000, Dutch HACCP, SQF (Safe Quality '

Food) atd.

GFSI je norma primarné vytvotrena pro potraviny pod znackou
obchodniho fetézce tzv. privatni znacky (napft. Clever — Billa, K
— Classic — Kaufland) pro zajisténi maximalni ochrany a
zdravotni nezavadnosti potravin.

44.0%
4 r r . Pe g
Jednotnd forma posouzeni systému dodavatele v oblasti °"““" ,

bezpecnosti a kvality potravin (normy pOSkytuji jeantné Privatni znacky v jedno%vych statech EU
kritéria, kterd umoziuji audit tfeti stranou = certifikacnim

organem).

Vztahuje se na veSkeré faze procesu zpracovani potravin poté, co surovina opusti
zem&delskou prvovyrobu (dnes i certifikace pro zemédélskou prvovyrobu napr.
Globalgap)

Doba trvani auditu se vypocita pro kazdy vyrobek a z celkového poc¢tu zaméstnancii

daného provozu - minimalné 2 dny a vypracovani zpravy z auditu 0,75 dne. (Pozor,

audit neni mozné zkratit!)

o
IFS (International Featured standard) I FS

Navrzen némeckou (HDE), francouzskou (FCD) a italskou (od 5. International
verze) maloobchodni federaci Featured Standards
Cilem je vytvofit spolecny standard a jednotné systémové hodnoceni,
zajistit komptabilitu a prihlednost v celém dodavatelském fetézci, snizit naklady a
¢asovou narocnost pro dodavatele i obchodniky
232 pozadavki z toho 10 KO
Nyni 8. verze IFS standardu — od 2024

Typy auditu:

=

AN N

AN NS

Pocatecni (Vychozi) audit = prvni audit podle normy IFS

Obnovovaci audit

pro aktualizaci certifikatu;

uplny audit (zvlastni pozornost odchylkdm a neshodam v ptedchozim auditu);
ozndmeni o obnovovacim auditu obdrzi organizace 3 mésice pred vyprSenim
certifikatu;

Nasledny audit

Pokud pfti vychozim nebo opakovaném auditu nemohl byt udélen certifikat
Zam¢teni na napravu neshod z predchoziho auditu

Do 6 mésict od ptedchoziho auditu



VETUNI, FVHE, vyuka HACCP

4. Predaudit/ predbézny audit
v’ Zaucelem piipravy na vychozi audit; pouze pro vnitini potiebu

5. Neohlaseny audit
v Od roku 2021 musi byt 1 audit za 3 roky neohlaseny

1.1 IFS - vyhodnoceni pozadavki

Audit zjiSt’uje povahu a zavaznost ODCHYLEK a NESHOD.

Vysledek
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Vysvétleni Body

PIné vyhovuijici. 20 bodi
Témér plné vyhovuijici. 15 bodu
Cést pozadavku neni implementovana. 5 bodu
Pozadavek neni implementovan. — 20 bodui

Velka neshoda muze byt vydan béznému pozadavku
(ktery neni definovany jako KO poZadavek) Dlivody pro
udéleni velké neshody: 1. Dochazi k podstatnému
neplnéni pozadavkd normy, ale neomezuje to
bezpecnost potravin a/nebo pravni predpisy
pozadavkl na vyrobu a/nebo destinaci zemé. 2. Proces
se vymyka kontrole, coz by mohlo mit dopad na
bezpecénost potraviny

Velkd neshoda — odecteni 15
% z celkového poctu bodu:
certifikat nemaze byt vydan

Pozadavek neni implementovan.

Nesoulad KO — odecteni 50
% z celkového poctu bodu:
certifikat nemuze byt vydan

Pozadavek neni pouzitelny.

N/A se mUzZe vztahovat na
jakykoli poZadavek s
vyjimkou KO poZadavka €. 1,
3 a5 a7 10. Auditor poskytne
vysvétleni ve zpravé.

Neni zahrnuto do vypoctu
celkové castky

bodd.
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ODCHYLKY

v' 4 moznosti bodovani (A, B, C, D)

NESHODY

v' Velka (Major) neshoda
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- Nedostatky vuci IFS normé, nedostatky vii¢i ndrodni/evropské legislative

v" KO neshoda

- Vylouceni z certifikace, audit se sice dokonc¢i, ale firma nema néarok na

certifikat

- Zavazna neshoda ohrozujici zdravi

- Novy audit nejdiive za 6 mésicl

Za KO neshodu se povazuje (10):

Ukol: dopliite ¢isla KO pozadavkii.

Rizeni a zavazky
Systém monitorovani kazdého CCP

Osobni hygiena

Dohoda se zdkaznikem

Specifikace surovin

Snizovani rizik spojenych s cizimi materialy
Sledovatelnost

Interni audity

Postupy pfti stahovani z trhu, stazeni z trhu a incidentech

Népravna opatteni

1.2 IFS — priklady pozadavki

Cislo Pozadavek (-ky) IFS potraviny KO/velka Poznamky/
/neapliko- komentaie
vatelna

2.2.3.7 Stanoveni kritickych mezi pro kazdy CCP

Pro kazdy CCP musi byt definovany a
ovéteny piislusné kritické meze, aby bylo
mozné jasn¢ urcit, kdy je proces mimo
kontrolu.

2.2.3.8.1 | Stanoveni systému monitoringu pro kazdy

KO CCP

Pro kazdy CCP musi byt stanoveny specifické
monitorovaci postupy, aby bylo mozné zjistit
jakoukoliv ztratu fizeni v tomto CCP...

v Cetnost auditt 1/rok

v Auditor vysvétli vSechny neshody (Zavazna neshoda/KO) a odchylky (B, C, D) a
neaplikovatelné pozadavky = akéni plan (do 2 tydni) — podnik doplni navrzena
napravna opatieni (do 2 tydnli) — auditor schvaluje
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v" Certifika¢ni organ pteklada v akénim planu do anglié¢tiny vysvétleni k odchylkdm a
neshodam

1.3 IFS — Vysledek auditu

Vysledek auditu Certifikat

Ano, certifikat je na vysoké urovni, platnost 12 mésict

Ano, certifikat je na zakladni Urovni, platnost 12 mésict

Certifikat je na zakladni Urovni, pokud je zavaind
neshoda vyreSena béhem nasledujiciho auditu.
Certifikat se vyda pouze pokud jsou provedeny

napravna opatreni.

NE

NE

1.4 IFS — Struktura pozadavki veze 8

1. Rizeni a zdvazek
1.1 Politika
1.2 Firemni struktura
1.3 Rizeni managementu
Poznamky:

2. Systém Fizeni bezpec¢nosti a kvality potravin
2.1 Rizeni kvality
2.1.1 Rizeni dokumentace
2.1.2 Zaznamy a zdokumentovani informaci
2.2 Rizeni bezpeénosti potravin
2.21 HACCP plan
2.3 HACCP analyza
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2.3.1 HACCP tym

2.3.2 Popis produktu

2.3.3 Urcete zamyslené pouziti a uzivatele produktu
2.3.4 Sestavte vyvojovy diagram

2.3.5 Potvrzeni vyvojového diagramu

2.3.6 Proved'te analyzu rizik pro kazdy krok

2.3.7 Stanovte CCP a dalSich kontrolnich opatfeni
2.3.8 Zaved'te ovétovani kazdého CCP

2.3.9 Zaved’te monitoring pro kazdy CCP

2.3.10 Stanovte napravna opatieni

2.3.11 Oveite plan HACCP a stanovte ovérovaci postupy
2.3.12 Zaved'te dokumentaci a vedeni zdznamu

Otazky:

Musi v tymu HACCP byt vzdy externista?

Jaké udaje jsou pozadovany u popisu vyrobku?

Mousi byt soucasti HACCP predpokladané (urcené) pouZziti produktu?
Musi byt v diagramu vyrobniho procesu vyznaceny CCP?

Ktery z principii HACCP je KO?

Jaké pozadavky na kontrolni body (CP) uvadi IFS norma?

Kolikrat rocné se nejméné provadi overovani systému HACCP?

Noogok~whPE

Poznamky:

3. Sprava zdroji
3.1 Lidské zdroje
3.2 Osobni hygiena
3.3 Skoleni a instruktaz
3.4 Zazemi pro zaméstnance
Poznamky:
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4. Provozni procesy
4.1 Zam¢érteni se na zakaznika a smlouvy
4.2 Specifikace a vzorce
4.3 Vyvoj vyrobku/ Uprava vyrobku/ uprava vyrobnich procest
4.4 Nakup
4.5 Baleni vyrobku
4.6 Lokace firmy
4.7 Exteriér firmy
4.8 Usporadani firmy a prubéh procesu
4.9 Vyrobni a skladovaci prostory (konstrukce, okna, podlahy, osvétleni, voda...)
4.10 Cisténi a dezinfekce
4.11 Odpadové hospodarstvi
4.12 Omezovani rizik spojenych s cizimi materialy a chemickymi latkami
4.13 Monitorovani a kontrola Skidci
4.14 Ptijem a skladovani zbozi
4.15 Transporty
4.16 Udrzba a opravy
4.17 Vybaveni
4.18 Traceability
4.20 Alergeny a snizovani rizika
4.21 Potravinové podvody
4.22 Obrana potravin

Poznamky:

5. Méreni, analyza, zlepSovani
5.1 Interni audity
5.2 Kontroly ve vyrobnim zavodé
5.3 Ovétovani procesu a kontrol
5.4 Kalibrace, sefizovani a kontrola méficich a monitorovacich zafizeni
5.5 Kontrola mnozstvi
5.6 Testovani vyrobkl a monitorovani zivotniho prostredi
5.7 Uvolnéni produktu
5.8 Reseni stiznosti od tfadl a zakazniki
5.9 Rizeni neshody vyrobkii
5.10 Rizeni stahovéni vyrobkii z trhu, stahovani vyrobki a incidenti
5.11 Rizeni odchylek, neshod, oprav a napravnych opatieni

Poznamky:

1.5 IFS — Pripadové studie



